Les données de ce produit ont été extraites de : - AVS-sa - Apéritifs et Vins Sélectionnés
Date export: Thu Jan 1 21:11:13 2026 / +0000 GMT

Cabernet Franc Domaine des Hautes Noélles Chon & Fils

Prix: 11,70 €

Cateégories: Tous nos vins, Val de Loire, Vins Rouges

Mots-clés: Cabernet Franc, IGP Val de Loire, Vin rouge

Page:
https://www.avs-sa.be/produit/cabernet-franc-domaine-des-hautes-noelles-chon-fils/

En résumé

Le Domaine des Hautes Noélles, nous présente un magnifique Cabernet Franc 100
% dont les fruits récoltés, bien mirs, dévoilent un vin rouge d'un belle qualité aux
tanins discrets. Ses saveurs végétales en font le compagnon idéal des viandes
grillées

Description

Ce Cabernet Franc est le vin de saison des bons vivants ! Avec le plat :
Viandes grillées, les barbecues avec leurs diversités de brochette, steak au poivre,
andouillette, ...
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Attributs

- Pays: France

- Région viticole: Val de Loire

- Nom du domaine: Domaine des Hautes Noélles

- Type & couleur: Vin rouge

- Catégorie: Vin tranquille

- Appellation: IGP Val de Loire

- Millésime: 2019

- Cépage(s): Cabernet Franc 100 %

- Terroir: Les vignobles Nantais sont sous I'influence atlantique, avec des sols
et sous-sols faits de roches éruptives et métamorphiques du Massif Armoricain.
- CEil: Rouge ambré

- Nez: Végétal tout en finesse, poivron vert.

- Bouche: Le fruit laisse la place au végétal avec des saveurs fines de poivron
vert d'une belle longueur.

- Degré en alcool: 12.5°

- Servir a température: 10° a 11°

- Elevage: Cuve

- Garde: 1 a5 ans
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